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PROGRAMME TYPE 2 JOURS I'l NUIT
/4 . - 0{ . .t_ iE OF T e e s
JOURI P:'s’;l;‘sz:iois Iensuclﬁeasméres
Diner d'anniversaire
Soirée dansante
JOUR 2 Brunch
Départ
I — -

Tout Programme et Menus sont modifiables

restent a votre c/mrje.

BRUNCH

Buffet de Boissons
o Café - Lait — Chocolat — Thés assortis
o Jus de fruits assortis
o Eauxplates - Eaux gazeuses
Buffet Froid :
o Jambon d%uuergne -Jambon Blanc
Saucisson - Terrine de Campagne
o QufDuret Cumin
e St Nectaire — Cantal — Fourme d'Ambert
e Yaourt aux fruits -Yaourt Nature
e Fromage Blanc et ses Coulis
o Beurre Doux — Beurre Salé

o Confitures assorties
o Miel du Pays

e Nutella
Buffet Chaud :

o &ufad la Coque - Bacon grillé - Chipolatas ;
Pomme de Terres Vapeur
Buffet de Viennoiserie
o Mini Croissant — Mini Pain aw Chocolat
Minipain aux Raisins = Pain Frais
Pain suédois

Dessert :

o Fruits & Compote

TARIFS

» Séjour 2 jours / I nuit

* Formule Anniversaire AVEC
BOISSON

* Une équipe sera & votre disposition
pour la mise en place, le service et
la préparation des repas

135€ /adulte

110€ /enfant 10 - 16 ans
80€/enfant 5-9 ans

Gratuit /enfant <5 ans

LOCATION DE SALLE

A partir de 600 €
Suivant (a date

Swivant les horaires
Swivant ('établissement
Swivant (e nombre de personnes

T DINER D'ANNIVERSAIRE e

Cocktdils : Punch & Mojito

e Pain de Campagne Surprise
Pétales de Jambon cru, Saucisson, Rillettes
d'oie
Bouchées Cocktails
e Gravlax de Saumon Fumé Maison
Sduce Teriyo\ki
e Sucette de Foie Gras - Cmnbemy, Noix de Cajou
® Mini Wrap : Chorizo et Pesto
Les Verrines
e Choux Mousse de Poivrons et Tomates
o Houmous du Chef et son Gressin maison
Les Mises en Bouche Chaudes
e Feuilletés au Gruyere
e Saucisses en Croute Doree
Les Ateliers Animes
® Mini Escargot a la Créeme
e Plancha de Crevettes marinées a I'Aneth

Entrees o choisi
* Duo de Saumon sur son Crémeux de petits
pois a la Menthe
o Mousseline de Lotte au Coeur de Saint
Jdcques - Sduce Homardine

Un_plat servis o table

* Fondant de Boeuf aux Pleurotes - Ratatouille
Pomme Grendille du sel de Guérande

o Effiloché de Canard Confit sur Julienne
de Légumes - Ecrasé de Pomme de Terre &
la Truffe - Velouté du Parfum des Bois

e Truffade - Salade et Plateau de
charcuterie

* Tajine de Poulet aux Citrons confits et Olives
Riz sauvage

Fromage : Trio d'AuveVgne
Gatedux de la Féte

Craquant Chocolat
ou Framboisier
ou TroPic.o\I

ou une de nos Grill Po\l’t\\j_
\> Demandez notre brochure spécifique

BOISSONS

a volonté durant le Repas

Vin d’Auvergne Softs
Blanc (Coca, Ice Tea, Orangina)
Rouge Eaux Plates
Rosé Eaux Gazeuses

Café a discrétion
Apportez vos boissons en plus
sans supplément
N’oubliez pas votre champagne !



